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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 1er AU 4 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
TOMATES MELON
HACHE DE BCEUF ..., ROTI DE PORC % STEAK VEGGI
PATES =3 PETITS POIS RIZ AUX LEGUMES
FROMAGE FROMAGE PETIT SUISSE
GLACE DANETTE FRUIT
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
COMPOTE BRIOCHE CHOCOLAT

Ces menus (et golters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne

*®  Viande bovine
rc / Porc Frangais Pays de Produit frais
FRANCAIS|

Produit de montagne

Sav”'®  pays de Savoie
_/?"bs\ . = .{Z;.;;S’;‘
)F/ Boeuf Frangais Produit local Poisson frais o Porc
. . . e
tj% Volaille Francaise Produit labellisé A.B.(issu de Appelation d'origine protégé: SAE ) )
§ ;;;;;; / ; I'agriculture biologique) ‘_[: : Plat falt maison
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 7 AU 11 SEPTEMBRE 2026

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

MACEDOINE DE LEGUMES

SALADE DE PATES

CONCOMBRES
SAUTE DE . /%

OMELETTE SPAGHETTI /:a" POISSON POULET &5
PUREE BOLOGNAISE = COURGETTES | “?A CHOU ROMANESCO
FROMAGE FROMAGE BLANC YAOURT FROMAGE
FRUIT COMPOTE PASTEQUE ECLAIR
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
YAOURT FRUIT MADELEINE PATE DE FRUITS

Ces menus (et golters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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Viande bovine
Pays de Savoie

Produit local

Produit labellisé A.B.(issu de
I'agriculture biologique)

Produit frais

Poisson frais

Appelation d'origine
protégée

| Produit de montagne

Porc

Plat fait maison
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

PATE CROUTE SALADE VERTE COLESLAW
BCEUF Tt
POISSON BOURGUIGNON = o CORDON BLEU
CAROTTES o PIZZA FROMAGES =&+
';AV“E -
POMME DE TERRE —= SEMOULE EPINARDS
YAOURT FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE
FRUIT FRUIT GLACE TARTE
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
BARRE CEREALES FROMAGE FRUIT CHOCOLAT
Ces menus (et goliters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne

Produit de montagne

=  Vian vin . .
fc / Porc Francais Pans de ande bo _e Produit frais )
\mwmu‘ Sa Pays de Savoie :
-/?-.b\ -~ ;‘_‘ZZ"’. 4 :
)*S/ Boeuf Frangais Produit local Poisson frais ﬁ* Porc
Appelation d'origine T
protégée = = Plat fait maison

t%/ Volaille Francaise Fl’rod-ult Iabelll-se A.-B.(ISSU de
........ I'agriculture biologique)
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI ‘",EUPI . VENDREDI
Menu réunionnais
FALAFEL SAMOUSSA DE LEGUMES SALADE DE HARICOTS
ait A7
ROUGAIL /%, , At
POISSON SAUCISSE a _ SAUTE DE VEAU ' —=

NUGGETS DE BLE
GRATIN DAUPHINOIS

BROCOLIS POELEE DE LEGUMES RIZ
FROMAGE YAOURT FROMAGE
COMPOTE FRUIT MANGUE SALADE DE FRUITS
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
YAOURT PALET BRETON FRUIT COMPOTE
Ces menus (et goliters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne

Produit de montagne

=  Vian vin . .
fc / Porc Francais Pans de ande bo _e Produit frais )
\mwmu‘ Sa Pays de Savoie :
-/?-.b\ -~ ;‘_‘ZZ"’. 4 :
)*S/ Boeuf Frangais Produit local Poisson frais ﬁ* Porc
Appelation d'origine T
protégée = = Plat fait maison

t%/ Volaille Francaise Fl’rod-ult Iabelll-se A.-B.(ISSU de
........ I'agriculture biologique)
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 28 SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE DE RIZ CAROTTES MACEDOINE DE LEGUMES

POISSON CHIPOLATAS GNOCCHI AUX ;AA.? ESCALOPE VIENNOISE

G , LEGUMES =

CHOUX FLEUR. aA BLE . RATATOUILLE

FROMAGE FROMAGE BLANC YAOURT FROMAGE

TARTE PR
FRUIT GLACE FRUIT CHOCOLAT &
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30

FROMAGE

FRUIT

GATEAU CHOCOLAT

PATE DE FRUITS

Ces menus (et goliters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne

4 <\
< / Porc Frangais

\fMNCAiS

nnnnnn
........

MMMMMM

4 . .
v  Viande bovine
Pngsd

Sav7i¢  pays de Savoie

Produit local

Produit labellisé A.B.(issu de
I'agriculture biologique)

Produit frais

Poisson frais

Appelation d'origine
protégée

5

b \, ¥ D il

&

Porc
; \Qa‘nt Af,.t'p"
% it mai
—= Plat fait maison

Produit de montagne




	Feuil1

