™5 Epagn
MetzETgss));

Wt mommvelle dupmaomiaue

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 12 AU 16 JANVIER 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE DE PATES COLESLAW
BOULETTES VEGGIES POISSON JAMBON SAUTE DE BCEUF ié
PATATE DOUCE ROTIE HARICOTS VERTS RACLETTE | E—% Y, COURGE
FROMAGE PETIT SUISSE YAOURT FROMAGE
COMPOTE FRUIT KIWI TARTE
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
FRUIT PALET BRETON FROMAGE CHOCOLAT

Ces menus (et golters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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'c,ég/ Porc Francais Pans e Viande bovm.e Produit frais : Produit de montagne

\"lﬁcff =277 Pays de Savoie
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Y*S / Boeuf Frangais Produit local Poisson frais }K"}* Porc

: . Produit labellisé A.B.(issu de Appelation d'origi sgéy <%
t'?%/ Volaille Francaise — . . ( ppelation d'origine protége s ZX = plat fait maison
el I'agriculture biologique) ]
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 19 AU 23 JANVIER 2026

JEUDI

LUNDI MARDI ) VENDREDI
Menu marocain

BETTERAVE SALADE MAROCAINE SALADE DE RIZ

CORDON BLEU ESCALOPE VEGETALE POISSON
it COUSCOUS MERGUEZ
PETITS POIS CROZET | A | X BROCOLIS
FROMAGE BLANC FROMAGE FROMAGE
SALADE ORANGE CANNELLE
ECLAIR FRUIT FRUIT
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
COMPOTE YAOURT CHOCOLAT PAIN AU LAIT

Ces menus (et golters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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a . .
o Viande bovine
Pays "“-

Sav@'®  pays de Savoie
Produit local

Produit labellisé A.B.(issu de
I'agriculture biologique)

Produit frais

Poisson frais

Appelation d'origine
protégée

Produit de montagne

Porc

Plat fait maison
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U wanvelle dyosionique

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 26 AU 31 JANVIER 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES SALADE DE LENTILLES
TOMATE FARCIE SAUTE VOLAILLE _é Ry POISSON
, PIZZA FROMAGE & °
RIZ PUREE CHOU FLEUR
YAOURT FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE
FRUIT DANETTE FRUIT FRUIT
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30

FROMAGE FRUIT PATE DE FRUIT CHOCOLAT

Ces menus (et golters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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U wanvelle dyosionique

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

VENDREDI
LUNDI MARDI JEUDI
Chandeleur
FEUILLETE AU FROMAGE CELERI
OMELETTE POISSON NUGGETS DE POULET SALADE VERTE
EBLY CAROTTES POMME DE FRITES GALETTE GARNIE
TERRE
YAOURT FROMAGE BLANC YAOURT FROMAGE
FRUIT FRUIT MOUSSE DE FRUIT CREPE
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
BARRE DE CEREALES YAOURT FRUIT PATE DE FRUIT

Ces menus (et golters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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t_j%/ Volaille Frangaise o . . ( protégée Z AL : plat fait maison
s I'agriculture biologique) —
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 23 AU 27 FEVRIER 2026

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

CEUFS

ENDIVES FROMAGE

STEAK HACHE

CHILI VEGETARIEN

SAMOUSSA

Qat/\q

SAUTE DE VEAU ' = A

CHOU ROMANESCO

CALAMAR A LA ROMAINE

POELEE DE LEGUMES

PATES RIZ
FROMAGE YAOURT PETIT SUISSE FROMAGE
COMPOTE FRUIT FRUIT BROWNIE
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
COMPOTE

FRUIT

FROMAGE

ROULE

Ces menus (et goliters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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v  Viande bovine

Pays 42 3 .
Savele  Pays de Savoie

Produit local

Produit labellisé A.B.(issu de

I'agriculture biologique)

Produit frais

Poisson frais

Appelation d'origine
protégée
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Pls,

Produit de montagne

;z.fsf“ " Porc
«ait Af,.t'p"
3 Plat fait maison
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